- Petits chaussons
au reblochon

PR
Le reblochon, ce n'est pas que pour la tartiflette ! Sat'info te propose de préparer A
ces petits chaussons aux saveurs champétres et acidulées, grace a la présence la pate
de cranberries séchées. Attention, une courgette est cachée dedans ! Découpe 4 cercles dan® auFt)on
feuilletée en découpant @
retourné.
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Coupe le reblochon de la méme
maniere.
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Coupe ouis en petits cubes.
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