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Tu cherches quoi faire )
avec des pommes ?
- Compote de pommes &
la cannelle ou aux fruits
secs
- Crumble auxpommes et
flocons d'avoine
e, - Gateau au sucre
2 complet
- Récupere les épluchures et saupoudre-les - Bricks salées aux
de sucre complet. pommes et & la Tomme
10 de Savoie “



